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DOLCI

PANELLA DOLCE

panelle con crema alla ricotta e marmellata della casa. 6€
(panelle with ricotta and homemade jam)

TIRAMISU A MODO NOSTRO
tiramisu al caffe, meringa e nocciole caramellate. 6€
(coffee tiramisu, meringue and caramelized hazelnuts)

SEMIFREDDI SENZA GLUTINE

panelle con crema alla ricotta e marmellata della casa. 10€

(gluten free ice cream)

BIANCO MANCIARE

crema di latte e biscotti. 6€
(Milk cream and biscuit “an ancient Sicilian recipe”)

CANNOLO

cialda di cannolo croccante con ricotta di pecora locale e zucchero a velo. 5€
(Crispy cannoli wafer with local sheep ricotta cheese and sugar)

TORTINO FLORIO

caprese alle mandorle con marmellata fatta in casa e gelato al rosmarino. 6€
(Almond caprese with homemade jam and rosemary ice cream)

GRANITA

granita siciliana, secondo disponibilita del giorno. 5€
(Sicilian granita, according to availability of the day)

TRIS DI CASSATEDDE

Raviolo fritto ripieno di ricotta di pecora locale e scaglie di cioccolato,
raviolo fritto ripieno di ricotta di pecora locale e pistacchio,
raviolo fritto con crema gialla e marmellata artigianale agli agrumi siciliani. 6€
(Fried ravioli filled with local sheep ricotta and chocolate flakes,

fried ravioli filled with local sheep ricotta and pistachio,

fried ravioli with yellow cream and artisanal Sicilian citrus jam)

DOLCE DEL GIORNO

rivolgersi al personale di sala.
(ask our staff)

DIGESTILVI

PASSITO 1€
LIQUORE DELLA CASA 1€
AMARO 1€
GRAPPA BIANCA 1€
GRAPPA BARRICATA 5¢
CAFFE 15€
GINSENG 2,5¢€
CAPPUCCINO 355€
ORZO0 25¢
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